4’44’1‘/:72;/14&%77//5/24 2007

3 /://2255/ - 3 Gastmbetyicbe - | Wem
#ﬂm/mfe/ /-ﬂh}ﬂe/’lf Mﬂ/éh/éﬁ? / Georees S%/eg/, Jewns/ Thomas Mamgg; Ffa’.«%
Binoher %//15@4

Tranten: 100% B/Méh{gmpéfzdm/efa
Auston: 1/ 3 im .34///'7;{5 - 1/3 /m $7p/e/é;w/’7m - /3/m  a7rssen #”4/5

#m/w/e/%/ /—Aﬂ}ﬂeﬂf Georees S%/eg/ wnd Thomas Mﬂ/’%é/@h ohs %//!&‘WZAQ 7712,
welbhes s einer Ruslese bestor B/Méh{gmp%/ Tromten je 13
i mnterseloedlichem #ﬂc/g ausggbonten Wem
3m 4’;}.«%5’%}4&2«5@4‘//5& 2007 tesstzmen.,

Dijeser edlle '/7%%14 ft dr Hanswern i den 3 é%ehm%/%h Gastroberrieten
gegﬂf%ﬂm Oée//pf -S /i/h}p.? /4//peh/ﬂfe ~ Restammont Gask,

Diecer g/egm/a Z/ﬂhéh/gm%/ beerndmcht ek Serne Aromatit, 4’54@%

ghﬂ.«.«w//m Szémz/g sowe fem an//.ifge//w%.« #ﬂc/g 1l er verbindet Menschen!

Fress:
P A7, 2,50
Flasthe 7, 52.00

Gast
rewndschaft . . .
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daagne aagne

vam schopl vom schopl

Pinot Blane Lhardbnnay 2000 13.5% Wl 754 F5.4.3.00
4’%»%%//5/, e/fgnm‘e/ wnd bormonssther Weisswein, Die I?aﬂlxég/}n Barrigne é//kx(zg‘ '
enerseits sely igam‘a Noten sk : qgristeien E/Z/ehéﬂ(/je.e und amdkererserts eme Va/:ﬂ@w(/sh@g
obr berden Sorten L30m £/W/</SMI4 Cnvie wit einem raffiserten 4’ﬂhmm/p/e/,

Finot Norr S/m'é/e.ce 20/0 I3.0% U/ 754 F7.42.00
Satte, dmkeliots Farte. Der é//ﬁ%ﬂ//e Finot Morr éfge/.'cz‘e//w}‘.ce/hem 3%@%&75/4/@/&%
D warme Frncht it debt-mnd &h}p/ex, Seine Kraft md q’ach/bz'g@/}‘f/M
Mm&;ge/%gh, welbhe lin wihyend dor /Qe%e éfg%g/ﬁh,

Die Tanwine sind é/ﬂl}%"g und m/gmﬁn,

Pinot Moir, Barrigne 2007 13.5% Wl 754 Fr.46.00
Granatiol. Der junag Barrigne - Wem é/‘/'l/t(g‘ﬂ?eh#/%ﬁ, vom E/Z/zh/m: berrilrende
Rietrromen wie Rauch, Tonst sowie Vil 1md Coromel, In Lm/a obr F/mzén/eyé
Vﬁﬂ'@dé/gi‘ﬁ?ﬂ/ #ﬂc/gt/ﬂ/ﬂ»{ﬁe/ Inely und ey wit dor Frmiht des Weines,

Der Gerlstrlf rejtt cbens 3 (ggsz/p}'gm Taninen und mischt ik o

it beerigen Xromen mnd weither Stkt, Longumd warm im Abeang

Latermet Menlot 2007 13.5% Wi/ 25d F5.4&8 00
Welboeit-bekannte Tranbensorton, 4’5/&7’4‘/}% 34///?;15, T der Noge Cse(/gf/}'a.m/ Wem
em Xroma ans égjmr%//en Jﬂ/ﬂnn/.'céae/m, /Cn/}éeéalm’n wd  agrinem ?/7%/,

Der Gammen /pm'.cal/zﬁ'arz‘.c/% il wit-eimer ansoemwogenen

Ea/;mze(jw/.'w/gn obr Sdmwre und den gyz@wb}'ggn Tanninen,

Der angpne it ein Famdllebetsied i Hallan

im Kanim S!Wéﬂh!ﬂh, okr 7;/4//%4/% lodh stohendon Wein
/p/p/%/'m% Wy, Erich 4:7.@/ it Tma 1mnd Solin 51‘7214 sowre
seime Frau Nadne Saxer @15/, smd em innovativer
Fopdlienbetriel, in dom auth enige ﬂhflfﬁh it-Hlrem Wissen
wnd frer wertvollon Artertzom " Qqrssen 2‘%74’/2&%%45/%%/@5/5/‘
/Ofm}dnﬁ‘ée/ﬁegm,

Eiveg Ekdnton 3m Fynillenbetsiel: Bewirtschafter werden rand [0 Hoktnren Rebimd) woronf; /p‘/geh/e
Rebisorten gfy’/egw/&n ;?/é.e//}g«S//mne/, é%m/mnnj, Pinot Blane, Saw@m Blane, PinotMory,
Merlot Cabernet Smmyguon wnd Cabernet-Dorsa.

‘WINZER DES JAHRES”



Flhstherawerine wescs ans or S t@:ec/g

Bolegch ,Bloneniéz " A0C 2009
M ecth Weme 34(/@%

Miller %gmr, Blone de Pinot Nosr .57 U Psd  F7 36.00
Brillantes :ﬁpége/é, ®»74de NMase wit Xromen von 2‘/?9%?4%’[4/‘5/4 o ///ﬂm/al/z Noten, mnterstifif von
/g/hm Vonille- nnd selr p%en/em Roctaroma, Xus ewogghe Sduwre, W#e(/ngéﬁg/ Kaﬁj/g/,

_apte Aromaintensitit mit sclomeljegm Abegne

Mp@wn Valwis AOC 2009
Advian Mabler, Sﬂ(/gfﬂ%

Llinsselns 12.0% U/ 7S5d  Fr. 40.00
Brillantzs .cﬁpége/é /ﬂ/fg/él/wn /?%/a/cen, I dbr Moge igew‘g Aromatik witMoten nach 2itms

wnd Kermobet ebwas //ﬂm/.

D Gavmen leicht mnd gf/m/mpzsh/ﬂ':%//eh& Sdure. ansegwoeen md elegpnt.

Coviz Vilis Home ,Madme Rogmarie Matloer *A0L 2009
Aian Mabler, 5@(/@.«%

Putite Awine, Pinot-Blone, Sj/m//w/, Finet Gris 13.0% Wl 2sd Fr 43.00

Brillantes :ﬁﬂége/é, Tin dor Mase aromatsisch wit- Aromen vin exobisthen Friditon,
Krdutern md Geawsipzen. D Gammen ///.'ez/ it gt einggbmdener Sdure m/w}‘z‘e(/ggw/zlrf'gem Kaper.

St Saphorin Bow acenerl” A0C 2007
Nideath Wene, 3@(/@54

Lhinsselns 12,02 7Sd A 42.00
Brillantzs M%/eﬁ/ﬁpm}g/é Tin ober Mase /e/lx(zg//e&g/%‘g Aromen von /?/klégm Kemobst

wmd S/ﬁfmﬁn'%/‘m, etwns //p/n/z Noten,

Din Garmen Dihite 1 ans wrgghe Stktw, Mfey///kz/zh/e/ Sdme. Lﬂpgﬂkb/ﬁehﬂe/ ARbepne;



Fladthenweme rot-ans obr Sz’@eé/'g

MA/?I«L/A/&/ 2009
WP, Komminoth Weinban, Ma/eh/é/p?

Prinet Mory /3.5 U6 704 F7 36.00

Sattes, brillantes rubinrot Tn der Mase wé/.czl/%ﬁ(g /Aﬁfe/‘m% roten m/yémggn /gfm Beeren,
Din Gamen gx‘:ﬁm@ifﬂé/fw}‘fﬂw‘mm 4’5/5:/%/5/4, Wﬁfe(/gﬂﬁ/lé/fg borrmonssch m//»m(gﬂh/ﬂ/ﬁem?

Bolgpth Schlrestere AOC 2008
Nideath Wene, fb’ac/gzwé

Pinct Moy /3.0 U 2sd  Fr 38.00

Brillantes rubinrot- Tin der Nase wn?g(/ga, Okl Becrenaromen, u/'e/.c%/%ﬁ('ghn/ ﬁ%m/, E/ggam‘mﬁa?’ er
Mégh/‘ﬂ/igéhh&?ehﬁ/ Sdure md /e/hm 4’5/5:/%/514. Stlomeckt nach damkion Beeren und zl‘wezﬁzégeh,

Loz Valis onez, Mashme Rosmarie Matlozr " AOC 2009
Advian Matler, Sﬂ(/gfﬂ%
Princt Noir, Cabernet Sam. Sjmé, #mwgw oz

13.5% W 754  Fr 43.00
Brillantzs, mittelihtes rubinsot
i dkr Nase ép@p/gze Aromatik von /me Bueren, Lassis, aber omth wﬂ'ggéfk //7%’(/@ NMoten,
Din Gammen anggwoggne Stbuktnr w?%m%'gm Gertstrffen m/wﬁfe(/ggmx%ﬁgm Koper.

Flhstheraeine weics ans Odterreith

Griner Veltliner Atz Reben * 2008
/I/é/@/[t/é/hﬂé/ﬂ/) K/ﬁh@ﬂ%’/m%f

Griner Veltiner /4.0% W/ 254 Fr 40,00
Mitferes, brillantzs y/mégg/é, Aromatische Nase mit- Rromen von selr reffen 73/4'/.«/244:14, //pm/e m//qf/g

Flhstheraene rot-ams Odterreich

z}wagé‘,é'/n.«/k 2007

h/e/igf#hn&p%%e/, Neckerpnarkt

z}weé'gé%‘ /3.5% W 754 Fr 36.00
/C/a%'gef, ko rot mit violettom Romd. selr etz 4’5/»1;4«/’%1‘5//@%{%, /fhféﬁg Aromen nach rejfen
Kirschen mnd Wershseln indorderegund. D Garmmen ansgauoocene Stuktor wit-wershen Gerbstoffen,

Mﬁ‘ﬂ!gw/léffgﬂ/ /Ca}j/w/, bormonisch hh/leCég A/ﬂ'cfg{ge Noten, Tin Gammen Dichte 1 ansgesngene
S#ﬁ%fﬂu)‘afﬁkﬂéﬂp&/ Sdwre. Vel SéMé wd Fitle, LA@AW//@@/;G@/:@



Flhstheraweme weics ans Tialion

Siizilia biameo ,«Sﬂhfﬁ(!g.(ﬁh/— 3@4’? Soria 1572007
Casa Uinicola Firriaty, Faceco

Cotwatty, zém%Wj /4.0% Lo 754 Fr. 40.00

Klares, itelihites .«ﬁ’pége/é, Tin dor Maase aromatssch wit-dom /Aﬁ‘ym /e%en ?//}:«/%en, Melonen
wnd Ananas, etwas Mandelroma, Tin Goammen aus zwoegne Sdmeruktn, wﬁfe(/gem/%ﬁg/ Koiyper.

Fladtherweme rot-ans Tialion

I/AI/WAZA//A thsoio :;;pe//p/e »?;'m«p Bure Aty "DOL 2007

Tenutr Villa Gind, San Priet in Lariano

Lommma, Rondnelln, Malinara 12.5% U 254 A 40.00
Auth 2oy Kloine Apmarme  cenonnt; Infensives, Dilites Rubinrot- T 2oy Moge WAL Lakrize,

$ﬂ7’74’ﬂ'£4/4 Roginen. Selr Wéé’%/%ﬁg Din Gatmen sombene Gerbitrfte, /ﬂ'//ge/ Kaper,
mﬁg'ghn/w@wég 1724 /ey’e Eaafen//n'%/%, Kirsthen mnd z’fwa/.wégm,

Lloimds Llnssico Riervn DO 2006

Tanutr Uil Trasqma, CLastoling in Cliands

Sangese /4.0% Wl 754 Fr 38.00
Dihtes rmbinsot- Rromen von /57'/3/4 Dnkion Beeren. ?//Ahmh, Zwets é’l/u{ﬂhf}pﬂ/% SAsswAy,

Din Gammen eine prisente gt balansierte Sduwe, krdftiee Gerlstofle. Mittelsclpoerer K per,
gfﬂ%f%ﬂé/ wnd anseewoen.

Prinitivo A Salents Terragpols * 157 2004

CLaca Vlnieola ;G/W//m/ﬂ, Monterons o) Lecce

Prindtive 14.5% W 754 Fr 38.00
Brillantss, Uik ichtes /M/h/p/w}‘/h;phyévégmn )?%ezm, i ey Nase a%m/— mpmﬁ.’e%,

viel. mﬂ'cfgge s e/p%’ge Noton, dkie, e/igéﬂéz‘e Beeren, Iin Gammen é/a%'ge, /e/%f‘ég/egm%
42/51@}’4 //h’//!g.é/ /Ca;’pe/ wnd satte Stktur, LA@AW//@@/;G@/:@

Sizilia resso ,Santagpstine. . Baage Sorin” 157 2007

Casa Uinicola Fivviaty, Paceco

Nero I Ao, Sjmé /4.0% W 2S5d 7 40,00
Brillantes, tetes Rt In dor Nose aromatich Mﬁ?»ﬁ‘m% reffen Beeren wnd Stermobit

Wiysjeg Noten, ethons Leder, Lakrie. Tn Gommen filljcmit samtenen Gerbstoflon mnd fester Stuktnr.
Sclmelsjemd voll mit longgm Abggng;



Flhstheraweine rot-aus S/wm/gh

Rizja Rerserva Murrieta " DOL 2005
Ma/gm? ok Murricts, /—Zg’ﬂjﬂ

'/?h}pmw//p, Mggﬂé/ﬂ, 421/7@25/;1, Graciame /4.0% W 254 Fr 45,00
Mitelihtzs rmbinsot- T dor Mase aromatisch W¥$;ﬁ‘mzl reffen Frdihton md Beeren,

?//MWh, Z'mé’tégm, Vinile und dnkle Schokolace, Tin Gammen weithe, smmtone Gertstrfte,
/ﬂ'//ge/ Kaﬁ;m’, wel 5:4%9(/5 wmd E/fgﬂlztj,

Monte-lamnos Crimnza DO 2005
gﬂ/%gm Montovommnss, Banas de Valeracks

72/1/}9/%/4///7, Merlot /4.0% U/ 254 7 40,00
Mittelihtes rabinrot wit-qganatvien /?%/gzen, i dbr Moge V/?Z(Z%/Z%/fgé Aromatt it Duft von rejfen
1oten hh/y%wﬂcfgm Beeren. Iin Gammen »(/ﬁ%zgﬂt/@fﬂligéhhﬁ?ehﬁh 4’5/&1@%}%,
w}‘z‘g//m/g/ﬂéga@g

Fladthenweme rot ans ?ﬂ//h(gﬂ/

sz’/e Soea Reserva 2005
J25€ Maria Da Fromseea, Nzert v

4’/ﬂna7/l/ﬂ/}; Trincadkrra, ;G/éagmé.« /4.0% U/ 2S5d 7 42,00
In7on ﬂh{gﬁéﬂm‘” Wein dor Rein Tanin entlialt 777’4«, attes Rubinrot- Tn der Mase ebwns Vé/%ﬂ/[@lft,
aler wit Dliton Moton von dndkden Frichton, Cacsic, Eg/%fwfmmégeh wnd wiiysseen Xromen wie
Vanile mnd Zimt: Tin Govmmen doldt-mnd il mit ethons beleggnden Gerbetrffon mnd mithlerer Saure.
/Cm%'ge/, /mgﬂh/ﬂ/fm/a/ ARbepng

Sz moggn Aene  Cn3e Flasthe Wen binkend
Gerne V,e?mtém wiv Tye Ffm%ﬁ,
it Sje Thren Wem  3u Hanse &

s 30um Leften 77%4014 Fertigagnessen Lovnen.



Wefcaweme i Qﬁemmm@%

Samrgpon Home

71

Fz;@
Fz;@
Weinkellerer 4’/,4/{ Gams

Wartaner 4{7&(5 RS AoC
Wartuaer Blane de Noir J0L
Wartaner Faderweicser AOC
Yl 4’/2/4/%/5/, Wertz

Rotwerme im @}/emm:%ghé

Mﬂ/en/e//&/
WP, Komminots, Mﬂ/én/e//

f?;'m_w J’/}Me/’/'ﬂ/ﬁ okl m//pp//'m//ﬂ

Camy

Rigja
3@755/2 E/ Loty

Wartamer Finot Moy 0L
F 4’4&4/4%/&/, Welte

Dale

Dale

Weinkellerer 4’/%/{ Gams
Velfiner

Velfiner

Fratell) Trincea
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